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Antolikék szerint akdr paprikds csirke is tolthetd a stiteménybe — a Iényeg, hogy ne folyjon ki

Hires lett az Gjszentivani kolbaszos rétes

Az orszagban egyediilallo mé-
don kolbasszal toltott rétest ké-
szit egy Gjszentivani csalad. An-
tolikék kiilonleges siiteményét
egy tévéstab ihlette, sikere
azonban olyan nagy volt, hogy
felvették kinalatukba. Nem ez
volt azonban az elsé furcsa tol-
telékotletiitk: keriilt mar ki a
keziik koziil zold koktélcseresz-
nyés, nemzetiszinli rétes, és
mar kacérkodnak a halas rétes
gondolataval is.

Zsidek Ldszl6 izvadaszt egy j-
szentivani réteskészit6 csalad hi-
res stiteményei csaltik nemrégi-
ben Csongrdd megyébe. Antolik
Andrds kiilonleges, t6tkoml6si
kolbaszos rétesével mutatkozha-
tott be Stahl Judit vasirnapi 6z6-
musordban. Ilyen rétest sehol
mashol nem készitenek. Nem is
készithetnek, hiszen a tolteléket
a forgat6 stab kedvéért, hirtelen
otlettdl vezérelve talalta ki a
mester. A kilonleges recept .
azonban akkora sikert aratott,
hogy a kolbaszos rétes felkerilt
Antolikék kinélataba, igy az or-
szag kiilonboz6 rendezvényein,
melyekre kitelepiil6 buszukkal
jarnak, ezentil barki megkdstol-
hatja ezt a helyben késziil6 fi-
nomsagot.

- Ugy kellett kimenekiteni
néhiny darabot a forgatécso-
port tanyérjairél, hogy legyen
mit lefilmezni — mesélt a kolba-
szos rétes sikerér6l Vas Szilvia,
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. Sokan talan nem tudjak, de a kéz-
zel hizott rétes magyar speciali-
tas, sehol mashol nem készitik ezt
a siiteményt ilyen technoldgiaval.
Egy nagyjabol 15 centiméter atmé-

Antolik Andris kolbaszos rétese csak egy a csaladi vallalkozasban késziil6 kiilonlegességek koziil
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rjii, hét rétegben egymasra rakott
és lezsirozott tésztakorongbol két
és fél méter hosszd, 70 centiméter
széles lapot lehet kihizni — mar
amennyiben j a tészta mindsége,
és iigyes a mester. Egy rid elké-
szitése siitéssel egyiitt haromne-
gyed Orat vesz igénybe, tehat egy-
altalan nem tartozik a konnyen el-
készithetd siitemények koze.

Andris felesége. Pedig tulajdon-
képpen semmi kiilonleges hoz-
zaval6 nem kell hozza: a kiha-
zott tésztat tétkomlosi kolbdsz-
szal, hagymaval, tejfollel és pi-
ritott kenyérkockikkal betoltve
tekerik fel. — Elég emberes siite-
mény, nem egy konnyl, ndies
falatoznival6 - tette hozza a fér-
fi nevetve.

Antolikéknak egyébként nem
a kolbaszos rétes volt az els6 kii-
lonleges alkotdsuk. Azt valljik, a
rétest bairmivel meg lehet tolteni
— akar még paprikas csirkével is.
A lényeg, hogy a toltelék ne foly-
jon ki bel6le. Az eltelt 15 évben,
miéta ezzel a siiteménnyel fog-
lalkoznak, rengeteg fajtaval ki-
sérleteztek mar.

— Minden orszagrészben mast
és mast kedvelnek, egyediil talin
az ananasz az, amit sehol nem
fogadnak el az emberek a rétes-
ben - osztotta meg veliink ta-
pasztalatait Szilvia. — Van példa-
ul olyan tdjegység, ahol az embe-
reket kirdzza a hideg a tokos-ma-
kos rétes gondolatat6l is, masho-
va el sem mehetiink anélkiil. A

kaposztasat van aki édesen, mas
s6san szereti. Ezért j6, hogy hely-
ben készitjiik a rétest, hiszen
mindenkinek az izlése szerint
tudunk siitni.

Tobbszor  eléfordult  mar,
hogy Antolikék egyéni kérésre
készitettek rétest. Ezek koziil a
legkiilonlegesebbet a visegradi
palotajatékokon kinaltak: diés,

makos és tirés mini rétest egy
nagyobba tekertek 6ssze. De ke-
rilt mar ki a keziik alél nemze-
tiszinl siitemény is, amiben a
z0ld szint a z6ld koktélcseresz-
nye adta. Most azon gondolkod-
nak, hogy a szegedi haladszléf6-
z6 fesztivilra el6rukkoljanak-e
a halas rétessel.
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Napokig hevert a Stefdnidn egy ldmpatest

Egy koccanas elég volt

Ajarda mellett pihent a limpaoszlop
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Napokig nem vitte el a Démasz Rt. azt a
lampatestet, amit kidontott egy tolato
auté a szegedi Stefiniin. A cégnél azt
mondtik: az irvizvédelmet nem szeret-
nék megzavarni. Tegnap mégis ugy don-
tottek, elszillitjak a szétrothadt kande-
labert.

Hosszu ideje életveszélyes allapotban allt
egy lampaoszlop a Stefiniin, a Sajt6haz
el6tt. Azt pontosan nem tudni, hogy a test
az atnedvesedett talaj miatt rothadt szét
vagy mas miatt. Egy biztos, ha valaki neki-
tamaszkodott volna, kiszakadt volna a he-
lyérél.

A baj misként, de megtortént: mult
szombaton egy autés a Stefdnia cukriszda
el6l visszatolatott. A jarmiivezeté elmére-
tezte a parkoldst, aut6janak a kereke fel-
kaptatott a padkara, és nekiment az osz-
lopnak. A koccanas ugyan minimalis volt —
mint az a sajt6hazi biztonsigi kameran is
megfigyelheté —, de ahhoz elegendd, hogy
az oszlop kimozduljon a helyérdl, és kidol-
jon. A személykocsi nem sériilt meg, a jar-
miivezet$ a rendérséget nem értesitette.

A lampatest ezutdan békésen hevert a fol-
don, a jarda mellett. A Démdsz Rt. szakem-
berei az dramtalanitdst ugyan elvégezték,
de az oszlopot napokig nem szillitottik el.
Kecse-Nagy Sdndor, a Démasz Rt. kommu-
nikacids igazgat6ja csiitortokon délutan azt
mondta: a kandeldbert csak daru segitségé-
vel tudjik felemelni, ezért le kellene zirni a
Stefdnia uttestét. Ezt viszont nem tehetik
meg, mert az arvizi védekezést zavarnak és
akadilyoznik. Az arhullim levonulidsa
utdn azonnal elszillitjik a lampat.

Tegnap délel6tt kideriilt, nem is olyan
nehéz az oszlop, mint ahogy azt gondoltak.
A cég mindenféle forgalomkorlitozids nél-
kiil elvitte a sériilt vilagitoberendezést.
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A 81 éves Bardos Jani
bacsi balladaval nyert

Kival6 szerepléséért arany oklevelet szerzett a
derekegyhazi Bardos Janos a Vass Lajos nem-
zetkozi népzenei versenyen. A nyolcvanegy esz-
tendés Jani bacsi kanaszgyerekként kezdte a
dalolast, azt mondja: kottat sose litott.

A Karpat-medence népzenéjének 6rzdit varjak rend-
szeresen a Vass Lajos-versenyen, az itt széreplok az
€16 népi kultira tovabbad6i. A Kiskunfélegyhazan
tartott taldlkozon a derekegyhézi Bdrdos Jdnos balla-
dat énekelt olyan szépen, hogy produkci6javal arany
mindsitést szerzett. Az Erdélyben még Szendre bar6
torténetének nevezett dal Jani bacsindl mar az Endre
baré cimet viseli. Az id6s bacsi azt mondja, ugy
énekli most is, ahogy fiatal koraban hallotta. A fabi-
ansebestyéni sziiletésti dalnok kandszgyerekként
énekelt el6szor a hatarban, amikor ,a nap mar meg-
bukott”, és a kornyékbeli tanyakon €l6k hallgattik
csak 6t. Fiatalon megnésiilt, emlékezete szerint hi-
tes feleségének rogton megtetszett az ének, hazasé-
veik alatt sokszor fakadtak dalra otthon egyiitt. Az
asszonyt madr elszolitotta az Isten, de Jani bacsi az
éneklésrél emiatt nem mondhatott le, népszerti sze-
mélyiség lett a falusi nyugdijas korus tagjai kozott.

A székely balladit mi is meghallgathattuk a dere-
kegyhazi mivel6dési hazban Jani bacsi el6adasa-
ban, aki a taldlkozis el6tt borbélyhoz ment, mert
mégse jelenhet meg borotvilatlanul. Feloltotte a
fellép6ruhdjat is, nyakkend6t természetesen nem
kotott, nem illik az ahhoz a kalaphoz, amit 6 hord.
Azt mondja, nem nagyon elégedett mar a hangja-
val, nincs olyan sok eré benne, mint volt. Azért
oriil annak, hogy igy is bekertil a ballada egy gytijte-
ménybe, felveszi t6le az éneket Bodza Kldra, aki
tagjai volt a zstirinek Félegyhdzan. Jani bacsi nem
gondol arra, hogy 6 a kulturilis 6rokség része, ezt a
kifejezést még csak a falu polgirmesterét6l hallot-
ta, aki nyilvan elismerését akarta kifejezni ezzel.

Jani bacsi a rockzenérdl kijelentette, ha hallja, ak-
kor menekiil, nem az 6 izlése az a kidltozas. Szereti,
ha maga énekelhet sz6l6t kiilonosen a falunapokon,
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Jani bacsi régi divatot kovet

szivesen utazik a kérussal mashova szerepelni. J6l
megy a sora, elégedett az életével, sokkal tobb kivan-
sdga nincs is, mert eddig is csak jora fordult minden.
Kiprébalt sokféle foglalkozast, el6bb érizte a diszné-
kat, kés6bb az édllami gazdasdgban pariadés kocsis
valt beldle, kitanult egy halom mesterséget. Mindig
van f6ladat — mondta —, mindig ad a teremt6. Utébb
ugy szamolta, tizennégy unokija van, a dédunokik
és tan az tikunokik szimara mar nem merne meg-
eskiidni. A csalad, a falu biiszke ra, érzi is a szerete-
tiiket, szivesen tanul meg tjabb dalokat a kedviikért.
Csak egyszer kell neki hallani, és mar meg is jegyzi,
kottan-a hangjegyek kozott 6 el nem igazodik...
BLAHO GABRIELLA



