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MOST 
NISSAN 
Vf Rendkívül kedvező tartós 

bérleti konstrukciók. 

i f i év rag)' 100.000 km 
garancia. 

i f i ó havi térítésmentes 
assistance-szolgáltatás. 

i f A német és az osztrák 
autóklub töréstesztjében 
kategóriaelső. 

• Négy nap, ötezer látogató 

Meghosszabbítva! 
• Munkatársunktól 

Szombaton zárta ka-
puját a Szegedi Nemzet-
közi Vásár ez évi utolsó 
kiállítása, a 2001-Multi-
média Számítástechnikai 
és Kommunikációs szak-
kiállítás. 

A szakmai napokkal és az 
East Old-Timer Informatika-
történeti kiállítással kiegészí-
tett rendezvényt több mint 
ötezren keresték fel négy nap 
alatt, ami a vásárszervezők 
szerint kiemelkedő érdeklő-
dést mutat a téma iránt. Ez a 
bíztató eredmény garantálja, 
hogy e szakkiállítást a jövőben 
állandó programjai közé emeli 
a Szegedi Nemzetközi Vásár. 

A látogatottságra jellem-
ző, hogy a szinte minden 
szegedi iskola egy-egy cso-
portja felkereste a kiállítást, 
így a látogatók több mint fe-
le kedvezményes csoportos 
jegyet váltott, míg a szomba-
ti nap izgalmas családi prog-

ramnak kínálkozott. Említés-
re méltó továbbá, hogy a 
Pingvin Web Stúdió biztosí-
totta Virtuális vásárnak to-
vábbi 1332 látogatója volt. 
A kiállítással kapcsolatos 
statisztikai adatok szerint az 
Internetes é rdeklődők 71 
százaléka Windows 95,19 
százaléka a Windows 3.1,5 
százaléka a Windows NT, 
további 5 százaléka egyéb 
operációs rendszeren jelent-
kezett be. A böngészők kö-
zül a leg többen (49%) a 
Netscape Navigator 3,0-t, 
míg közel egyharmad részük 
(31%) Microsof t Internet 
Explorer-t használt a kiállí-
tási oldalak felkeresésére. 

Jó hír, hogy mindazok, 
akik lemaradtak a kiállítás-
ról, az East Old-Timer Infor-
matikatörténeti Szakkiállí-
tást szombatig ingyenesen is 
meglátogathatják. A kiállí-
tás, a C pavilon börtön felöli 
bejáratán keresztül, naponta 
10—18 óráig tekinthető meg. 

Pótkerék 
((November 26.) 
Tervezett tartalom 

Autó- és motortechnika, 
autós szolgáltatások, helyi és 
távolsági közlekedés, autó-
tesztek a legújabb típusok-
ról. A kötelező felelősség-
biztosítás jövő évi válto-
zásai. 

Hogyan válasszunk bizto-
sítót, avagy árverseny a tár-
saságok között. 

Heti gazdasági hírek. 

Előzetes 
Hozam 

(December 3.) 
Tervezett tartalom 
Bankok, biztosítók, bróker-

cégek, lízingcégek, adó, társa-
dalombiztosítás. A januártól 
életbe lépő, új nyugdíjrendszer 
- kötelező és önkéntes - leg-
fontosabb tudnivalói. A 
„három lábú" biztosítási rend-
szerbe való belépés lehetősé-
gei: közös kalap vagy 
örökölhető egyéni számla? 

Heti gazdasági hírek. 

• Legjobb segítség a megelőzés 

Munka és tanács 
• Munkatársunktól 

Gyakran sem a munkálta-
tó, sem a munkavállaló nem 
ismeri elegendő mélységben 
a munkaügyi jogszabályo-
kat, s nem tudják, hova is 
fordulhatnának problémá-
jukkal. Ezen segít az a kö-
zelmúltban alakult szegedi 
munkaügyi tanácsadó vál-
lalkozás a Mérey utcában. 

A viszonylag kisebb mé-
retű, kevés alkalmazottat 
foglalkoztató vállalkozások-
nak nincs lehetőségük arra, 
hogy önálló szakembert bíz-
zanak meg a munkaügyi te-
endők e l l á t á sáva l , de ez 
nem is lenne gazdaságos. A 
munkaviszony létesítése és 
megszűntetése, a szerződé-
sek megkötése , a munka-
ügyi nyilvántartások vezeté-

se, a bérelszámolás, vala-
mint a társadalombiztosítás 
állandóan változó feltételei-
nek naprakész ismerete ko-
moly szakértelmet kíván. 

Ezen tú lmenően egyre 
nagyobb az igény az olyan 
tanácsadásra, hogy a mun-
kavá l l a lók ne ke rü l j enek 
hátrányos , kiszolgál tatot t 
he lyze tbe a munká l t a tók 
rossz döntése i miatt . Le-
gyen szó f e l m o n d á s r ó l , 
rendkívü l i f e lmondás ró l , 
végkielégítésről, munkavi-
szony megszűnéséről. Ter-
mészetesen nem kell feltét-
lenül kenyértörésig vinni a 
k o n f l i k t u s o k a t , az i roda 
m e g e l ő z ő t anáccsa l áll 
mind a munkáltatók, mind a 
munkavállalók rendelkezé-
sére. 

• Munkatársunktól 
Együttműködési megállapo-
dást írtak alá az elmúlt héten 
a romániai Maros megyéből 
érkezett gazdálkodók és a 
Csongrád Megyei Gazdakö-
rökhöz kapcsolódó szerve-
zetek. Dr. Somogyi György, 
a szatmazi gazdakör elnöke 
ismertette azokat a lehetősé-
geket , amelyek - az EU-
harmonizáció jegyében - jól 
felhasználva, mindkét te-
rület gazdálkodóinak jelen-
tős hasznot, előrelépést hoz-
hatnak a jövőben. 

Gemmax-Autó Kft. 
6740 Szeged, Rákóczi tér 

Telefon: 62/474433 

FILLERES ARAK 
AlMERA 

Már 204mil l ió fillértől kapható 

• Újszentiván: technikusból serfőző 

Két év múltén csapolés 

• A Flórin „boszorkánykonyhájában" 

Leila és a titokzatos Sharon 

Belekerül a malátadara, át-
lagban két mázsa, attól függ, 
milyen sört akar az ember. A 
három-négy órás főzés után 
(mely voltaképp a cukrosítá-
si folyamat) az üstből a szű-
rőkádba kerül az anyag. Ott 
l e szűr jük , v i sszakerü l a 
„színié" forrás céljából, az 
üstbe. Mintegy két órát forr, 
hozzáadjuk a két-három ki-
lónyi komlót (itt is a kívánt 
sörtől függ, pontosan meny-
nyit). Jön a hűtés, élesztőzés, 
zárt tartályban az erjedés. Az 
é lesz tőt e lvá lasz t juk a 
sörlétől, majd ászokoljuk. 
Ászokolás után... 

• Egy pillanat. Mi az az 
ászokolás? 
- Az ászokolás, kérem, 

pihentetés - vette vissza a 
szót a férj. - Ennek folya-
mán érnek össze az alkotó-
elemek. Ászokhordókban, 
nyomás mellett. Ezután jö-
het a palackozás, a pasztőrö-
zés, a címkézés... A főzést 
számítógép vezérli, a szűrés, 
a palackozás, a címkézés ké-
zi erővel megy. Időben sem 
semmi, amíg rákerül az ösz-
szes palackra a Miklós Pils, 
a Miklós Specia l fö l i ra t . 
Utóbbi azért „special", mert 
angol-ír j e l l egű , fé lbarna 
sört jelöl. Ilyeneket isznak a 
londoni pubokban. Szent-
iváni s szegedi üzleteknek 
értékesítem a sört. 

• Elégedett eddigi, kissé 
szabálytalan pályafutásá-
val? Szembeszökően rit-
ka az olyan közlekedés-
gépésztechnikus, akinek 
serfőzdéje van, a többiről 
nem is beszélve. 
- Azt hiszem, nem kell 

attól tar tanom: ha valami 
nem sikerül, akkor megélhe-
tés nélkül marad a család. 
Hiszen ott a másik tevékeny-
ségi kör s a harmadik. Ennél 
többre aligha vágyhatnék. 

Farkas Csaba 

Nők és férfiak egyaránt is-
merik és szívesen használják 
a Florin Rt. kozmetikumait, 
gyógykészítményeit. Azt 
azonban csak kevesen tudják, 
hogy a részvénytársaság „bo-
szorkánykonyhájában" több 
tucat új illatú dezodort, kré-
met és egyéb kozmetikumot 
fejleszt ki évente egy marok-
nyi, ám annál innovatívabb 
kutatógárda. 

Az éppen negyveneszten-
dős társaság jogelődjét tizen-
két szappanfőző hozta létre, s 
ma már 350 különféle termé-
kükből 120 kerül folyamato-
san piacra a vásárlók igényei-
nek megfelelően. Aeroszolos 
dezodorokból közel 13 millió 
darabot gyártottak tavaly, 
amellyel továbbra is tartják 
idehaza piacvezető helyüket. 

- A Florin termékeinek 
béltartalma mindig is felvette 
a versenyt a világ bármely 
kozmetikai gyártmányával -
mondja Molnár Ernőné, fej-
lesztési és minőségbiztosítási 
igazgató. 

Idehaza a négy évtized 
alatt több termékük is foga-
lommá vált. Ki ne emlékezne 
a legendás Leila körömlakk-
okra, vagy az Unitox légy- és 
rovarirtó szerre? Ezek is itt 
„születtek". Bár kevéssé is-
mert, ám hasonlóan legendás 
termék a mezőgazdaságban 
az Unifosz növényvédősze-
rük. A múltból említhetnénk 
még az A-Z, a Médea, a 

Sikeres márkák: több tucat új termék évente. 

Charme, vagy a Sana termék-
családokat is. Bizonyára a 
Club légfrissítőt sem kell be-
mutatnunk a háziasszonyok-
nak. 

- Kezdettől fogva önálló 
termékfejlesztó csapatunk 
igyekszik megfelelni a vásár-
lók elvárásainak. Termékeink 
80 százaléka saját fejlesztése-
inkből került a gyártósorra. A 
Florin éves árbevételének kö-
zel 20 százaléka új termékek 
eladásából származik. 

Az elmúlt bő évtizedben a 
kiváló béltartalom végre kel-
lő megjelenést is kaphatott a 
hazai csomagolóipar fejlődé-
sének jóvoltából. Ma már 
nemcsak jó minőségű, de 
szép és esztétikus termékeket 

is kínál a Florin - elsősorban 
a középosztálynak, méltá-
nyos árakon. 

- Termékfejlesztőink fo-
lyamatosan kapcsolatban áll-
nak a fogyasztókkal - mond-
ja dr. Szécsényi István fej-
lesztési főosztályvezető. - Az 
üzletkötőink visszajelzései 
alapján így szinte azonnal ki 
tudjuk szolgálni a fogyasztói 
igényeket. 

Hogyan? Úgy, hogy a 
Florin laboratóriumaiban ál-
landóan az „asztalfiókban" 
tartnak soktucat fejlesztés 
alatt álló terméket, amelyek -
igény esetén - gyorsan a 
gyártósorokra és a fogyasz-
tókhoz kerülhetnek. így lett 
szinte pillanatok alatt termék-

ké a közeli múltban a locso-
lóvíz, a hajzselé, a köröm-
lakklemosó és több roll-on tí-
pusú dezodor is. 

Természetesen illatban is 
létezik divat. Szegeden, a 
Florinnál is odafigyelnek ar-
ra, hogy kövessék a legújabb 
európai trendeket. így érett 
mára sikeres márkává a 
Florisse, a StyUsh, a Sharon 
éppen úgy, mint a kedvelt 
férfikozmetikum-család, a 
Bond. Mindemellett még arra 
is jutott energiájuk a fejlesz-
tőknek, hogy olyan bevált 
terméket „frissítsenek fel", 
mint a Charme-család. 

A Florinnál hét esztendeje 
gyógytermékek készítésével 
is foglalkoznak: mára ismert-
té vált termékeik a Varikopax 
és a Stepton visszérkrémek, a 
Rubin reumakristály, vagy a 
bőrbetegségeket enyhítő 
Yam kenőcs. Két esztendeje 
a Florin megvásárolta a 
Hydro-Light világszabada-
lom kozmetikai hasznosításá-
nak jogát. Ekkor dobták piac-
ra a klinikailag is tesztelt 
Yuvant, amely késlelteti a 
bőr öregedését. 

A többi viszont már a jö-
vő, hiszen a piaci verseny 
felgyorsulása miatt a Florin 
termékei is folyamatosan 
megújulnak, készítményeik 
„életgörbéje" megrövidül, 
ezért is találkozhatunk szinte 
hónapról-hónapra újabb ter-
mékeikkel. (x) 

A feleség, Miklós Györgyné az üzemben. A számítógép is „szereti" a sört? (Fotó: Schmidt Andrea) 

Több lábon élünk -
mondta az újszentiváni 
Miklós György. A Miklós 
Sörüzem tulajdonosa si-
keresen bővítette ki jöve-
delemszerző tevékenysé-
gei körét. Eredetileg köz-
lekedés-gépésztechnikus, 
ám egyrészt mezőgazda-
sági termeléssel és érté-
kesítéssel foglalkozik, 
másrészt parkgondozási 
munkát végez egy ma-
kói cégnél, harmadrészt 
pedig - értelemszerűen -
serfőzdéje van Szentivá-
non. Feleségével együtt 
üzemelteti. 

• Hogyan lett a gépész-
technikusságból, egyebek 
mellett, serfőzés? 
- Úgy, hogy egyféle tevé-

kenységből nem lehet meg-
élni - vá laszol ta Miklós 
György. - A mezőgazdaság-
gal úgy kezdtem el foglal-
kozni, hogy kárpótlási terü-
letként pár éve hozzájutot-
tam egy 25 hektáros földhöz. 
Úgy gondol tam: fe le- fe le 
arányban termesztek kukori-
cát s napraforgót, illetve bú-
zát, eladásra. Nemcsak gon-
doltam, de meg is valósítot-
tam, legalábbis az első ré-
szét. A termesztést. Mert az 
eladással gondok vannak. 
Hatalmas a ráfordítási ösz-
szeg (üzemanyag, műtrágya, 
vegyszerek), és hullámzó az 
értékesítési lehetőség. Az 
idén termett búzám magtár-
ban van, a napraforgóból pe-
dig éppen annyi bevételem 
származott, mint kiadás. S 

miután nem fest úgy, hogy a 
helyzet a következő években 
a lapvetően megvá l tozna , 
emellé, a parkgondozói tevé-
kenységen túlmenően, keres-
nem kellett egy harmadik 
profilt. Ez lett a serfőzés. 

• Miért éppen ez? 
- Mert ehhez kevesen ér-

tenek, és én e kevesek közé 
tartozom. Éppen ezért el is 
végeztem egy serfőzési tan-
folyamot . Garázskocsmát 
bárki nyithat, egy kevés pénz 
birtokában, ám egy serfőző-
üzem kia lakí tásához sok 
minden más is kell. Például 
kitartás; az első gondolattól 
az első - akkor még kísérleti 
- sörcsapolásig kapásból el-
telt két év. S vajon mikor 
kezd visszaszármazni hoz-
zám a befektetett pénz, az 

tényleg érdekes kérdés, de én 
hosszú távon gondolkodom. 
Az iparszerű termelés tavaly 
tavasszal indult be. 

• Hogyan folyik a serfő-
zés? - kérdeztük Miklós 
Györgyné üzemvezetőt. -
Gondolom, nem úgy, 
hogy egyik helyen be-
megy a komló, a másik 
helyen pedig kijön a sör. 
- Hát nem teljesen. Ah-

hoz nem kellene százhar-
minc négyzetméter, amekko-
ra az üzemem, benne főző-
üst, szűrőkád, kellenek er-
jesztő- és ászokolótartályok, 
palackozó-, pasztőrözőrész-
leg... A sörfőzés folyamata 
pedig, leegyszerűsítve, a kö-
vetkező: az ezerkétszáz lite-
res főzőüstben a kellő hő-
fokra fölmelegítjük a vizet. 


