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Tiszlitják 
a szobrokat 

A Képzőművészeti Kivite-
lező és Iparvál lalat dolgozói 
egy hónapig ta r tó munkáva l 
megtiszt í t ják a szegedi szob-
rokat . A Dóm téri Panteon-
b a n különleges berendezés-
sel f ú v a t j á k le a por t a 
szobrokról, domborművek-
ről, amelyek nemzeti nagy-
ja ink emlékét örökítik meg. 
A bronzszobrok pa r iná jának 
megőrzésére külön bevona-
tot festenek a felületekre. 

A „nagytakarí tás" k i ter jed 
a Belváros közterein levő 
alkotásokra is. összesen 164 
szegedi szobor „öltözik" ú j 
köntösbe az ünnepi hetek 
kezdetére. 

Augusztus 15-ig tart 
az időszakos kedvez-
ményes tüzelővásár 

A kormány intézkedésére 
— mint ismeretes — a tüze-
lőanyag-kereskedelmi vál-
lalatok költségvetési támo-
gatással június 5. óta á t la -
gosan 30 százalékkal olcsób-

mel kíséri a Belkereskedel-
mi Minisztérium. Az első 
jelentések a forgalom élén-
küléséről számoltak be. Az 
akció indulását követő első 
5 napban például mintegy 

Érik a paradicsom 

ban á rus í t j ák a legtöbb f a j - 25 500 tonna tüzelőt a d t a k 
ta haz;á szenet és brikettet , el olcsóbban, u tána ötna-
Igy például a tatai, a doro- ponként 25 000, 28 000 és 
gi és a várpalotai br iket tet 32 000 tonna kedvezményes 
mázsánként 15 forinttal , a tüzelő fogyott. Az összesítés 
mecsekit 5 forint tal , a be- szerint június 25-ig összesen 
rentei diószenet, az Ózd- több mint 100 000 tonna 
vidéki, a nógrádi és a kö- tüzelőt — 52 500 tonna sze-
zép-dunántúl i durva szene- net és 54 600 tonna br iket -
ket 10 for int ta l olcsóbban tet — adtak el, 13 millió 
hozzák forgalomba. for int ta l olcsóbban. 

A kedvezményes tüzelővá- A tüzelőanyag-kereskedel-
sárt , kezdete óta, f igyelem- mi vállalatok a kedvez-

ményt felesleges keszleteik 
^ • ^ • értékesítéséig — legfeljebb 

augusztus 15-ig fenn ta r t j ák . 
A forgalom gyorsítását cé-
lozza az árh iva ta lnak az az 
intézkedése, amely szerint 
október 1-től 1973. március 

A héten megkezdik az el-
ső szabadföldi érésű piros 
paradicsom szedését, s to-
vább bővül a gyümölcsök 
választéka. V á r j á k az első 
nagyobb szállítmányokat 
nyári a lmából és körtéből, 
minőségük azonban még 
nem lesz olyan, mint a fő 

idényben. Málnából lesz ele-
gendő: a következő napok-
ban is a jelenlegi árakon 
kínál ják. A héten a főváros-
ban 30—40 vagon, vidéken 
40—50 vagon őszibarack ke-
rül már az üzletekbe, de a 
kereslethez képest még .ez 
is kevés lesz. 

31-ig a közületeknek — ki-
véve a MÁV-ot, a Magyar 
Villamosművek Tröszt vál la-
latait és a szénbányák egy-
más közötti forgalmát — 
minden tüzelőanyag vásár lá-
sa u tán 8 százalékos fe lára t 
számítanak fel. 

Napközis táborok 
a szegedi iskolákban 

Ha az embernek azt mond-
ja valaki, hogy csárda, alig-
ha gondol belvárosi vendég-
látóhelyre, é t teremre, boro-
zóra, vagy akármi lyen kocs-
mára . A magyar nyelv ér tel-
mező szótára szerint a csárda 
falun, vagy városon kívül, 
többnyire országút mellet t 
épült kocsma, ahol rendsze-
r in t éj jel i szállást is kaphat 
az utas. Ismerik Petőfi Sán-
dor szép versét ; 
„A tanyákon túl a puszta 

[mélyén, 
Áll magányos dőlt kéményű 

[csárda." 

Tegnap, szombaton reggel 
igazi táborhangulat uralko-
dott három szegedi iskolá-
ban. Zászlófelvonáshoz sora-
koztak a gyerekek a t a r ján i , 
a Mező Imre, és a Hámán 
Kató iskola udvarán, meg-
kezdődtek a nyári napközis 
táborok. Létük óriási segít-
ség azoknak a szülőknek, 
ak ik — m u n k á j u k mia t t — 
nem tud j ák biztosítani az 
ot thoni felügyeletet 

A harmadik kerület ta-
nulói a Hámán Kató iskola 
jól felszerelt, e r re az a lka-
lomra kicsinosított termeiben 

gyülekeztek. A tábor vezető-
je Papp Irén tanárnő. 

— Nem vagyok elfogult, de 
azt hiszem, a mi táborunk 
igazi gyerekparadicsom. He-
tekkel ezelőtt megkezdtük a 
készülődést, összeállítottam, 
m a j d napokra lebontot tam az 
egész programot. Azt remé-
lem, ugyanolyan boldog nya-
ruk lesz a mi gyerekeinknek 
is, min t azoknak, akik szü-
leikkel üdülnek, táboroznak, 
a családdal együtt élvezi a 
nyári örömöket. 

Az iskola udvarán fü rdő-
medence. Körülöt te ba rnára 
sült napozó, vagy gombaer-

Védjük meg 
a gabonát a tűztől 

Mint minden évben, az idén 
is fontos feladat a gabong 
tűzmentes betakarítása. A 
munkában felhasznált erőgé-
pek műszaki szemléjét és a 
szikrafogók próbáját má r el-
végezték. A megyében már 
megkezdődött a betakarí tás. 
A kalászosok védelmében a 
tűz elleni védekezés követel-
ményeinek betar tására min-
denképpen ügyelni kell az 
aratás , a cséplés időszaká-
ban. 

A beérett, lábon álló gabo-
na táb láka t a vasutak mentén 
őrizni kelL Az ara tás t a vas-
útvonalak és a közutak men-
tén kell kezdeni és ezeken a 
helyeken az aratással egy-
időben ajánlatos a tar lóhán-
tást. is elvégezni. 

A betakarí tásban csak a 
műszaki szemlén megfelelő-
nek minősített gépeket lehet 
használni. Ezeket a gépeket 
el kell látni a szükséges ok-
mányokkal is. A gépek ke-
zelőit, va lamint az ara tás-
ban-cséplésben részt vevő 
dolgozókat tűzvédelmi okta-
tasban kell részesíteni. Üzem-
képes állapotban kell t a r ta -
ni az előírt tűzoltó felszere-
leseket is, a kombájnokhoz 
kiadot t gazzal oltó készülé-
keket pedig havonta egyszer 
ellenőrizni kell. 

A lakossággal és a dolgo-
zókkal feltétlenül ismertetni 
kell, a tűzjelzés helyi lehe-
tőségeit, emeltet arról is gon-
doskodni kell, hogy a tűzol-
tó felszereléseket minden 
gazdaságban szükség esetén 

azonnal a tűzhöz t u d j á k von-
tatni. Rágyúj tani csak a ga-
bonatáblától harminc méte-
res távolságon kívül szabad. 
A táblákon és a szérűben 
gyermekek, illetéktelen sze-
mélyek nem tar tózkodhatnak. 

A tarlóégetésre is jó né-
hány szabály érvényes. Az 
égetést a gazdaságok vezetői-
nek írásban kell engedélyez-
niük. Az engedélyen fel kell 
tünte tni az égetésért felelős 
személy nevét, va lamint a 
tűzvédelmi előírásokat. A 
tarlót szeles időben, éjszaka, 
ezenkívül épülettől, lábon ál-
ló, valamint learatott ter-
ménytől, szérűtől ha tvan mé-
teren, erdőtől pedig száz mé-
teren belül nem szabad fel-
égetni. Ha nagy a tábla, sza-
kaszosan kell a tarlót éget-
ni, a szakaszokat pedig egy-
mástól legalább nyolc ba-
rázda szélességű szántással 
elválasztani. A tarló égetésé-
nél tűzoltó felszerelésről és 
ké t -három megfelelő ismere-
tekkel rendelkező személy je-
lenlétéről gondoskodni kell. 
Az égetés biztosítására ötszáz 
meteren belül egy traktort , 
ekét és egy vizes la j to t kell 
tartani . A tarloégexés helyét 
és idejét 24 óraval korábban 
a helyi tanács vegrehaj tó bi-
zottságának. valamint az el-
sőfokú tűzrendészeti hatóság-
nak be kell jelenteni. A 
munka befejezése után köte-
lező a- helyszín átvizsgálása. 
Ekkor a még izzó, parázsló 
részeket el kell oltani. 

Csongrád megyei 
Tüzrendeszeti Bizottság 

nyők árnyékában hűsölő gye-
reksereg. A jövő héten gyé-
kényszőnyegeket is vásárol-
nak. Olyan az iskola, mint 
egy gyermeküdülő. Az udva-
ron beépített színpadon ta r t -
j ák m a j d a sokféle vetélke-
dőt, szavaló, ügyességi, ének-
versenyt. Ki mit tud? nélkül 
nem is tábor a tábor, m á r 
most izgalommal készülnek 
rá . 

— Szocialista szerződést 
kötöt tünk a közeli MÁV m ű -
velődési otthonnal. Minden 
pénteken délelőtt levetítenek 
nekünk egy-egy filmet. Már-
is kölcsönztünk 90 könyvet, a 
gyerekek m a j d cserélik. A 
nyár nemcsak pihenésre, k i -
kapcsolódásra való, a követ-
kező iskolaévig könyv is 
kell a kézbe. Száz gyerek jár 
ide, 80 százalékuk ezen a 
nyáron csak oda mehet ki-
rándulni , ahová mi visszük. 
Ezért terveztem be Gyopá-
rosra és Mórahalomra egész 
napos kirándulásokat is. 

A táborvezetőnek négy ne-
velő. a ra jvezetők segítenek 
munká jában . Sa já t elképze-
léseik, belátásuk szerint szí-
nesítik tovább egy-egy gye-
rekcsoport programját . A 
koszt kitűnő, a napfény, a 
víz a Mátyás téri tollaslab-
dázások és focimeccsek után 
van is étvágy. Ebéd után pe-
dig nemcsak a legkisebbek, 
az első—másodikosok, de a 
nagyobbak is szívesen heve-
rednek el a hűvös te rmek-
ben. Délután aztán ú ju l t erő-
vel folytatódhat a játék. 

S. E. 

vagyunk 
már a 

múl t szá-
zad közepétől, s hol vannak 
a dőlt kéményű csárdák? 
Nem csupán a kéményük, a 
f undamen tumuk is elenyé-
szett. A tanyákon túl nincs 
is csárda, s kár, hogy né-
hány nemrégiben épített , 
megnyitott ú tment i csárda is 
ebek ha rmincad já ra került , 
Postakocsi csárda, Csikós 
csárda? Kapu juk zárva, ven-
dég nem keresi őket. Még 
a Tisza-part i halászcsárdák 
is degradálódtak, hisz bog-
rácsaikban mesterséges ta -
vakban tenyésztett, darán 
hizlalt halak rotyognak. Pe-
dig ott folyik a Tisza kerí-
tésük mellett, s a folyóban 
bőven van harcsa, süllő, ke-
csege, ponty, bálin és m á s 
f inom húsú hal. 

Annál inkább elszaporod-
nak a belvárosi csárdák. De 
talán igaz is; ha a vendég 
nem megy el az országutak 
mellé, a folyók par t ja i ra , 
akkor jöjjön a csárda. Sze-
ged belvárosában is megtör-
téntek az átkeresztelkedések: 
Birka csárda, Csirke csárda, 
Gulyás c s á r d a . . . 

Nehogy fé l re értsenek, nem 
azért emlegetem ezt, mer t 
valami nagy hibáról volna 
szó, csak eszembe jutott . 
Eszembe jutot t a Móra Fe-
renc Termelőszövetkezet 
csárdájában, melyben az 
égvilágon semmi sem emlé-
keztetett a csárdai hangula t -
ra, hiszen még gerenda sin-
csen a termekben, amelybe 
a jó kedvű vendég a kisbics-
ká já t vagy a fokosát vághat -
ná, megmutatván, hogy ki is 
a legény a csárdában. A vir-
tust az utcán intézik el a 

szilaj legények, s perceken 
belül megjelenik az URH-s 
kocsi, hogy véget vessen a 
zenének. Így van ez rendjén 
a belvárosban is. 

De lássuk 
közelebb-

ről a 
Csirke 

csárdát! Már előre szeret-
ném jelezni, hogy tel jes 
mér tékben elismerés illeti a 
termelőszövetkezet vezetősé-
gét, hogy megépítet ték és 
megnyitot ták Szeged belvá-
rosában — nem is tudom 
hogyan mond jam — vendég-

De hol látó üzleteiket. Mert nem 
egy kis csárdácskáról van itt 
szó, hanem sokkal többről. 
Így sorolja Nyári Mihály 
üzletvezető: — Van é t te r -
münk, bárhelyiségünk, 
presszónk, borozónk és szál-
lodánk . . . 

Ötezer társadalmi aktivista 
óvja az erdőket 

Az erdők védelmére tiz 
évvel ezelőtt alakított, tá rsa-
dalmi szolgálat szombaton 
a MEM-ben jubileumi ülést 
rendesett , amelyen dr. Vágó 
Ödön főosztályvezető kö-
szöntötte a szolgálat tagjait. 
Elmondotta, hogy ma már 5 
ezer társadalmi aktivista, 
természetbarát , vadász — 
közöttük igen sok nyugdíjas 
— j á r j a a kirándulóidény-
ben az erdőket. Évente 
mintegy ezer esetben járnak 
el a tűzrendészeti és egyéb 
szabályok megsértőivel 

szemben, és mintegy száz 
alkalommal szabálysértési 
feljelentést tesznek a vétke-
sekkel szemben. 

A szolgálat tagjai t bünte-
tő védelmi jog illeti meg, 
tehát jogosultak e l já rn i a 
fegyelmezetlen, meggondo- j 
latlan tur is tákkal szemben, j 
akiknek tűzgyújtása gyakran i 
több millió forintos károkat ' 
okoz. különösen j ú n i u s b a n ' 
és júl iusban — amikor a j 
hosszabb ideig tar tó száraz-
ság miat t ha ta lmas tüzek 
keletkezhetnek. (MTI) 

Azaz komplet t a csárda, 
még szállást is kapha t az 
utas. A vezető különben 
nemrégiben kerül t a poszt já-
ra, Mezőkovácsházáról jött 
lánya után Szegedre, aki itt 
telepedett le. Különben „öreg 
róka" a vendéglátó szakmá-
ban, hiszen húsz éve üzlet-
vezető, elvégezte a techniku-
mot is. A termelőszövetkezet 
közismerten sok baromfi t 
tart , cs i rkefarmjáról bősége-
sen ju t sa já t csárdájukba. 
Kérdem Nyári Mihályt, hogy 
hányféleképpen lehet elké-
szíteni a csirkét. Elővesz egy 
régi szakácskönyvet, amely-
ben legalább húszfé le- fa j ta 
étel készítését í r j ák le a 
csirke szó alatt . A szegedi 
csárdában a következő a j á n -
lat van : 

— Rántot t csirke, pirí tott 
csirke, na tú r csirke má j j a l 
spékelve. ú jházi tyúkhúsle-
ves, szárnyas raguleves, 
tyúkhúsleves házi metél t-
tésztával, pirított csirke m a -
gyarosan, Móra-tál , amely-
ben a csirkehús mellé egy 
kis ser téskara j t is tesznek, 
van még Csirketál, amelybe 
az egyik csirkecomb pirítva, 
a másik rán tva kerül, s na -
tú r sütéssel a mellehúsa. To-
vább nem is sorolom — 
mondja Nyári Mihály. — 
Bár említést érdemel a 
húsvéti tá lunk: sonka, tojás, 
rántot t báránv, kolbász és 
egyéb finomságok. 

Az ét terem egyébként a 
leghangulafosabb helye en-
nek a csárdakombinátnak. A 
jó ételek mellé i f j ú Lakatos 
Béla pr ímás és zenekara 
muzsikál. S ha lakodalom 
van a mi utcánkban, akkor 
akár h á r om lagzisnép is el-
fér a csárdában, külön-külön 
helyiségekben. Az igaz vi-
szont, hogv a lagzik i f jú pár -
ja inak házasságáért., annak 
tartósságáért a csárda ga-
ranciát, szavatosságot netn 
vállal, legfeljebb sírig tar tó 
boldogságot kívánnak. 

Menjünk 
egy lé-

péssel to-
vább, a 

konyhára. Specialitást kínál 
az ismert szegedi szakács, 
Barabás Sándor bátyánk, aki 
a f lekkenek nagymestere. 
Külön tűzhely mellett szor-
goskodik, a faszén már ré-
gen elégett, csak a parazsa 
izzik erősen. A parázs fölött 
bordázott rostély. azon sül 
a hús. Olykor-olykor zsír 

csöppen a parázsra, s ú j r a 
láng nyaldossa a piruló húst. 
A 20 dekás ser téskara j p i -
rosra sült, rákerü l a f a t á -
nvérra, mel lé a sül tkrumpli . 
Il latos az ennivaló, megkí-
v á n j a az ember . Ha nem 
f á j n a a fogam, ennék is be-
lőle, így csak nézegetem, s 
pál inkával locsolom, zsib-
basztom a lyukas csontot. 
Az ám, a pál inka! Ez is sa -
játosság a Csirke csárdában. 
Sa já t termésből főzött kisüs-
ti vegyes és barack. Külö-
nösen foghúzás előtt a j á n l a -
tos, gyorsabban ha t segítsé-
gével az injekció. 

Nem akarok reklámot 
csapni ennek a vendéglátó 
kombinátusnak, különben is 
felesleges lenne, hiszen Sze-
geden minden kocsma zsú-
folt, mivel a város külső r é -
szein mostohák a körü lmé-
nyek. A terebélyesedő t a r j á -
ni városnegyedben például 
még ma sincs egyetlen 
presszó, de még egy olyan 
vendéglátó hely sem, ahol 
étkezni lehetne. Az égvilá-
gon semmi. Aki cigarettát 
aka r este nyolc u tán vásá-
rolni, az kénytelen a belvá-
rosba elmenni autóbusszal 
vagy villamossal. Ezt külön-
ben azért jegyeztem meg, 
mer t igen hasznosnak t a r -
tom a konkurenciát a ven-
déglátóiparban is, csak az a 
kár, hogy ez a verseny kizá-
rólag a belvárosra korlátozó-
dik, holott bármelyik t e rme-
lőszövetkezet vagy fogyasz-
tási szövetkezet jól j á r n a 
egy ú j városnegyedben való 
megtelepedéssel. Persze, 
könnyebb megszerezni a vá -
ros közepén valamilyen régi, 
fe lú j í tásra éret t kocsmát,' 
mint ú j a t építeni „szűz t e rü -
leten". Hogy melyik meny-
nyibe kerül, az más kérdés; 
elképzelhető, hogy a régi fel-
ú j í tása drágább; a r ra pedig 
fogadásom van, hogy a ké-
sőbbi hasznot, a gyors meg-
térülést éppen az ú j je len-
tené. De m a r a d j u n k még a 
Csirke csárdában egy pil la-
nat ig! 

Ma jdnem az egyetlen helv 
Szegeden, ahol helyt adnak 
a kispénzű i f júságnak is, 
mivel kedd kivételével min-
dennap „szeszmentes" zenés 
délutánt rendeznek, s nem 
nézik ki azokat, akik mind-
össze egy üveg üdítőitalt 
kernek a pincértől. A példát 
követhetnék mások is. 

S végül 
vajon 

megtalá l -
— ja-e szá-
mítását a termelőszövetkezet 
a csárdájával? Nyári Mihály 
azt mondja , igen. Az idei 
esztendő első három hónap-
jában közel kétmillió forin-
tot vi t tek a vendégek a 
Móra Ferenc Tsz ét termébe, 
borozójába, b á r j á b a és szál-
lodájába. A 34 vendégnek 
szállást adó szobák ára vi-
szonylag szolid, és alig ma-
rad el színvonalában a jó 
nevű szállodáktól. Ezért kü-
lön is elismerés illeti a 
szövetkezetet. 

Város közepén találni ezt 
a csárdát és nem a puszta 
mélyén, mégis örvendetes. 
Hogy egyáltalán létezik ver-
senytársként a régi vendég-
látóipar üzletei között. 

Gazdagh István 


