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Tavasxzi rubagondjaii megoldja,
" ,Unio-kéonyvecskére” ..., |

@~ 7 havi teljesen kiltségmentes hitel, készpénzirakon vésdrol 100 legelss szegedi cégnél és 1 helyen,

a viaroshdzédn, viszont a polgdrmeste?, féjegy-
26 és fokapitiny igen szép és részletes elabo-
ratumokat készitettek a napirenden levé fon-
tosabb kérdésekrél s ezeket az elelaboratumo-
kat a kozonség tajékoztatasira a lapokban is
kozzétették, Janudrban az egész toronyalja ne-
kiallt, mindegyik iigyosztily elkészitette a he-
szdmolét a sajdt munkéssigarél s a polgdr-
mester évi jelentése nyole-tiz folytatdsban je-
lent meg a lapokban. Wzt a bdlés szokést,
tgylatszik az arviz sopérte el Akdrki elhihe-
ti nekem, hogy kiinnyebb Osszegyfijteni az ar-
viz el6tti Szegednek, mint a hdbori wutédninak
kbzigazgatasi térténetét. .

Foltlind az drviz elétti lapok hirdetéseiben
A tomérdek orvisi, helyesebben @sodaszer-rek-
ldm. Refimdnak, fejfajasnak, kihdgésnek mind
megvan a csalhatatlan orvoessdga. A legtobb
reklam mellett két képr ,Haszndlat elott* és
SHaszndlat utdn®, Gyakori az is, hogy kivald
Alldsti egyének leveleit kozlik bizonyiték gya-
nant. ¥ot. Kremminger apétplébdnos tr, lgy
latszik, szerencsésen megszabadult a reumé-
jatél, mert az 6 bizonyitvdnya is szerepel egy
retima-csodaszer mellett.

Tsmétlem, eziittal csak az drviz eldtti Sze-
eod torténelmével foglalkoztam és az  Arviz
utani lapok mir nem érdekeltek. Valdsdggal
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izgatSan érdekesnek taldltam azénban a k&z-
vetleniil az arvizet megel6z86 tjsdgokat. Nap-
tél-napra vésztjéslébb tuddsitisok az Ar emel-
kedésérol és polémidk a korméany hivatalos ki-
kiildétteivel, akik naprél-napra megallapitjak,
hogy minden Fendben wvan és veszedelemtol
nem kell tartani. Hogy a vész azutin mégis
hektvetkezett, azt a szegedieknek nem kell el-
mondani. A Somogyi-kényvtar bekotott lappél-
danyai azonban a2z #jsdgirdi kotelességieljest-
tésnek egy olyan heroikiis példdnydt Orzik,
amilyenhez hasonlét az egész vilig sajtéja ésak
nagyon keveset tud felmiitatni.

Méarsius 12-re virradé éjszakdn a ,Szege-
di Hiradd“ szerkeszt6ségében késziiléhen volt
a méasnap reggeli 1jsag, mikor megkondult a
harang ¢s jelezte, hogy a Tisza 4rja betort a
varosha, A szerkesztd, miel6tt menekiilésre
gondolt volna, még megirta a révid hirt az
arviz betorésérél. Ez a hir a lap elsd oldalan
jelent volna meg. A nyomda méar ecsak a ke-
felevonatig jiitott el. A megjelenés ,kdzben-
jott akaddlyok miatt* 6t nappal elhalasztédott,
de a Szegedi Hiradd 1879. marcius 12-i szdma-
nak a kefelevonata, amely bele van kitve a
Semogyi-konyvtar ~lappéldianyiba, didsésége
annak a régi szegedi fjsagirisnak, amely az
arviz napjaval zarult le drokre.
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Rézsdk tinnepe

Az illatos, gyiimélesérleld, kalaszfakaszté
nyarat ilvenkor, a nyérel6 gyonydrii honapja-
ban mindeniilt meg szoktik iinepelni. Minde-
niitt, ahol rézsa nyilik, megrendezik a vira-
gok kirdlyndjének innepét, a virdgkontosbe
illézott szent természet gyiimélesérést igérd
hénapjianak szépséges tinnepél..., a rémai la-
lclikus vallis egyik legszebb iinnepe, az Ur-
napja is a beleljesedés megiinneplése, amikor
a legszentebb oltariszentség kivonul a templo-
mok zart, esondes  hiivosségébdl a ragyogo,
napfényes, virigzé természet templomaba,
hogy megildja a természet termékenységét, a
termésthozo nyarat,

Ma rozsatinnepre késziiloédnek Ujszegeden,
felkes, dolgos asszonykezek osszefogtak, hogy
megrendezzék a rozsak tinnepségét, amelynek
jovedelmébol meg akajak alapozni egy korha-
zi kapolna létesitését. Nemes szivekben fo-
gant meg ez a nemes gondolat és faradhatat-
lan tettrekészséggel inditoltidk el a megvalo-
sulas felé, :

Kedves Asszonylestvéreim, a mai napot, ezt
a juniusi vasarpapot szenteljélek a rozsak
imnepének, menjetek at Ujszegedre, ebbe a
nyari paradicsomba, ahol féliidiilést talal a
szem ¢s a lélek a Jegforrébb kanikula napjai-
ban is. Ude, pazar szinit rozsik illatoznak a
korindokben ¢és - jazminok édes iliata kevere-
dik a koranvar ezerféle viragszellojével. Ziid
lombsator borul az utak felé és ha végigsétalsz
2 .lw‘n.pitn.ll zold fénybeveszé utakon, ugy ér-
“ed, hogy egész mas vilagba, az illuziok és
édes, nydri 6romok viligaba érkeztél . . .

Minél tébben és minél lelkesebhen vegyiink
1ésZt az ujszegedi rizsalinnepen. Hadd illatoz-
zanak ezek a rdzsik wmost 3z egyszer -~ mint
Szent Erzsébet rézsdi — a szegény betegek
szamdra, hadd vialtozzanak 4t ezek a rozsdk
fillérekké. amelvekbél félépiilhet maid a kér-

hazi apoltak kapolnaja.

Kedves Asszonytestvéreim, mindannyiato-
kat elvarunk vasarnap délutan Uiszegeden.
A viszontlalasral

e\ M
Halgyeim,

a nyari divat egyik legfontosabb ruhakrea-
ci6ja a fiirdéruha, amelyben a holgyek — nem
firdewek. Roviden és ,magyarosan® mondjuk
gy, hogy short. Az ilyen napozé-fiird6ruha
a legoles6bb vaszontdl kezdve a leglfinomabb
nyersselyemig mindenféle anyagh6l készil és
mindig nagyon csinos, f6ként pedig célszeril.
El6ényeit nem kell magasztalnom, igy csak azt
hangsulyozom, hogy mindig sikkesebb és di-
vatosabb a hosszu strandkabéatndl, vagy egyéb
fiird6toalettnél, beleértve a pizsamat is.

Szabasuk a legegyszeribb: rovid szoknya-

nadrag, sima, rakott, esetleg hoélozott, héatnél- .

kiili folstrésszel. Kis kabatkak is késziilnek
hozza: csapottlazonu, testhezallé, wvaltozatos
zsehdiszitéssel és dragonnyal. Kirdndulni és
teniszezni is ilyen kosztiimékben mennek a
divatos fiirdbhelyeken.  Hiivosebb idében a
kovetkez6 elegans kosztimot viselik a mon-
dén fiird6kben: haromrészes kosztiim, galamb-
sziirke anyagbél, sima, sziik szoknya, kétso-
ros kabdt, kivagott nyakrésszel, fehér piké-
hetéttel, oldalt két-két zsebbel Az egyiittes
kiegészitéje néha hosszu, bé, elegansszabasu
korgallér, szivarzsebekkel,

Erdekes, hogy a strandszezon fartamira
megidllebbezhetetlen szépségipoléi  Torumols
a festetlen, pudernélkili arcot propagaljak.
Allitolag azért, mert g lestlt greszin puder
és ruzs nélkill sokkal diszkrétebb és jobban
smegy“ a pasztellszinii nvdri  toalettekhez.

az irodaban fizet! Kérjen dijmentesen kényvecskét as

Hangsulyozzuk, hogy nem vagyunk a tulzofl
kozmetika hivei, de azért a cshlogé, széit6l
és naptol kifényesedett archér rem éppen a
legesztétikusabb latvany. Ebhez még hozzas
fiizhetjiik azt is, hogy mar Kleopatra is fes+
tette magat
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Jél iél‘ ha cipojet

Zsulan Gyulaval

készitteti! Kitiin6 anyag, elsérendii munka, ele:
géns forma, olcsé ar! ARADI-UTCA 6. s7,
Figyeljiink a cimre]

SZAKACSKONYV

Irja: dr. Csikdés Nagy Jozseiné

Hét16; ebéd: husleves majgombéceeal, f6t mare
hahus, burgonya- €s rizskorettel, egresmartassal,
mégnas palacsinta;

.vacsora: paprikésburgonya virslivel, saldta,
eper. 2
x Kedd; ebéd: burgonyaleves, egybesiilt sertés+
comb, kaprostokitzelék, madartej;

vacsora: horjuszelet, vajas burgonya, zdldsas
lata, gyimoles, .

Szerda; ebéd: zdldségleves, fasirozott egybe
burgonyafézelék, linzerszelet;

vacsora: sparga  besamellemértissal, = dél}

tészta.

Csiitortok; ebéd: gombaleves, borjuvesés, cus
korborsé6fézelék, eperlepény;

vacsora: paradicsomos tofs rizzsel, deli tész
ta. a
Péntek; ebéd: zdldborséleves, raniostt harcsas
szelet, vajasburgonya, tartdrmartdsos vagott zdld«
salata, rizsfélfujt csokoladédontettel;

vacsora: gomba, tojassal, saldta, kevert juhtus
ré, retek.

Szombat: ebéd: spargaleves, paradicsomos ser<
téskaraj, petrezselymes ujburgonya, csGtészta,
szerelmes levél;

vacsora: toltott kalardbé, déli tészta,

Vasarnap; ebéd: cosirkeragout leves, t8ltott
csirke, burgonya korettel és  uborkasaldtdval
eperkrém;

vacsora: sonka, szalami, liptéi, retek, gyiiv
molcs. '

MADARTES ¢

Folforralunk 1 liter fejet. Amikor forr, galuss
kédkat szaggatunk bele 6 tojas folvert habjabél
Ha a galuskdk megduzzadnak, 6vatosan kiszedjik
6ket és talba rakjuk. A tojasok sdrgajit 6 evé-
kanal cukorral elkeverjitk s lassan raontjiik a fors
r6 tejet, amibe a galuskak féttek s tiizhelyre tés
ve siiriire bef6zzitkk. Talba éntjiikk, a galuskakat
réhelyezzik s 'a galuskdkat hosszukisra vagot?
és meghimozott mandulaval megtiizdeljik, vaniv
li4t tesziink bele.

EPERKREM

6 tojassargijit elkeveriink 6 ev8kanil cukorral
s félliter tejjel és tizre téve addig f6zzik, amig
meg nem siiriisédik. Ekkor beletesziink 1 ésfél dkg
zselatint. Eperkocsonydt higitunk és  fdloldjuk
cukros vizzel, ugyhogy piirészerii siiriiségi les
gyen, A kihiilt krémbe keverjiik, formaba ontjiik
és jég koz¢ par 6rara helyezzik,

CSERESZNYE- ¥S MEGGY-BEFOTT

A cseresznyét vagy meggyet szaratdl megtisy
titjuk, megmossuk, szitira téve a vizet lecsorgat-
juk réla. Uvegekbe rakjuk és langyos szirupot
ontink ra, ugyhogy jol elfédje. A szirupot ugy
készitjik, hogy 1 liter vizre veszink 40 dkg cuk-
rot a cseresznyéhez és 55 dkg-t a meggyhez. Jo!
lekétdzzik és 12 percig g6zolijik,



